
PICO GELATO
GELATERIA DI QUALITÀ NEL TUO QUARTIERE



Noi iniziamo dal chi e dal quando: Diego Barbaresi assieme ad un
suo caro amico, nel 2013, ha aperto la prima gelateria in Largo XXI
Aprile. Il tempo è passato ed il socio di Diego ha ceduto il passo a
Valeria Nescatelli e Silvana Barbaresi, rispettivamente moglie e
sorella di Diego. Sono loro due, oggi, l’anima dell’impresa.

Un’impresa quasi tutta al femminile: il gelato è donna? 
Forse sì. Di sicuro quando una o più donne si mettono in testa di
creare, inventare, di fare impresa, non si scherza. 

LA NOSTRA STORIA

“Ci siamo subito impegnate – dicono in coro – per pervenire ad un
format naturale in modo da offrire un prodotto di qualità”. 

Silvana, chef executive, ha studiato ampiamente le materie prime
e seguito numerosi corsi specializzati. 

Valeria, invece, segue la parte gestionale e amministrativa.
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I PUNTI
VENDITA

Siamo già al plurale, perché il
2013 è lontano e, dopo di
allora, si contano altri quattro
indirizzi: 

Via Donatello, via Vittorio
Locchi, via Ridolfino Venuti e,
l'ultima vetrina inaugurata è in
Piazzale delle Medaglie d’Oro. 

Parioli, Flaminio, Piazza
Bologna, Balduina, Lanciani;
sono queste, per ora, le zone
dove il gelato è tornato ad
essere molto più di una pausa
frettolosa: Pico Gelato è
qualità ricercata, sapore
autentico, atmosfera, gusto. 

A proposito di atmosfera,
soffermiamoci su qualche
dettaglio delle cinque location:
pavimenti bianchi e neri, muri
grezzi, lampade del tipo
“industriale” e poi legno, tanto
legno ovunque. 



I PUNTI
VENDITA

I nostri punti vendita sono
caratterizzati da vetrine
ricche di gelato in ogni
sua forma: dagli stecchi
gelato, ai conetti, alle torte
gelato.

In ogni negozio è possibile
ordinare torte
personalizzate per feste di
compleanno ed eventi,
ma non solo. Produciamo
artigianalmente nel
nostro laboratorio anche
stecchi gelato, conetti e
lollipop per ogni esigenza. 

Il nostro banco a pozzetto
garantisce la perfetta
conservazione del gelato,
rendendolo cremoso e
leggero.



LA NOSTRA FAMIGLIA

La nostra famiglia si è ampliata insieme a noi, oggi, infatti, si
conta una squadra di oltre 25 persone in alta stagione. 

Pico Gelato si caratterizza per un perfetto un mix di passione,
artigianalità e coinvolgimento di ogni singola risorsa nelle
decisioni fondamentali.
Alla base del rapporto con i nostri collaboratori c'è fiducia e
stima, che ci permette di migliorare e crescere ogni giorno.



IL LABORATORIO

Il nostro è un piccolo e
delizioso laboratorio, nel quale,
ogni giorno, vengono preparati
gustosi gelati, e non solo.

Si spazia dal gelato artigianale,
alla pasticceria fredda, fino alle
torte gelato.

Un luogo in cui si riscoprono gli
antichi sapori di una volta, nel
quale tutti i prodotti sono
realizzati con le sole materie
prime offerte dalla terra, senza
l'utilizzo di addensanti e paste
già pronte.

La nostra parola d’ordine è
“genuinità“, infatti ogni
prodotto è interamente
realizzato da noi, eliminando
totalmente le produzioni
industriali.



Panna freschissima montata a frusta, latte biologico,
zucchero, frutta a guscio scelta tra le eccellenze del
territorio italiano (mandorle d’Avola, pistacchio di Bronte,
nocciola romana, amarene di Cantiano). 

GLI INGREDIENTI



Con il nostro sorbetto
alla frutta è possibile
gustare l’autentico
sapore della frutta fresca
di stagione, che
costituisce l'ingrediente
principale. 

I nostri sorbetti realizzati
con sola frutta e
zucchero sono privi di
latte e non contengono
grassi vegetali,
addensanti, aromi o
coloranti.



VEGAN E SENZA GLUTINE

Tutta la nostra frutta e il
cioccolato fondente
ecuador 76% sono
realizzati con base
acqua, quindi adatti a
chi presenta allergie e
intolleranze al lattosio.

Pico gelato offre una
vasta selezione di gusti e
prodotti senza glutine,
accuratamente serviti
con il cono gelato gluten
free e rispettando, ogni
qualvolta, il cambio
utensili. 



TORTE GELATO

Torta tris al
pistacchio
Tiramisù
Brownies
Primavera
Bacio al latte
Cheesecake ai
frutti di bosco

Alcune delle nostre torte:

Le nostre torte gelato
sono un vero e proprio
tripudio di dolcezza,
genuinità e freschezza.

Realizzate con ingredienti
accuratamente
selezionati, freschi e di
stagione.



STECCHI GELATO

Cheesecake
Cioccolato fondente
Cioccolato al latte
Croccante all'amarena
Fior di latte
Fragola
Nocciola
Pistacchio 

Un assaggio dei nostri gusti:

Ogni stecco gelato è pensato per soddisfare un palato
diverso: dai più classici ai più audaci.

Il dolce perfetto per un break gustoso e veloce.

Il gelato su stecco mantiene tutta la morbidezza e la
cremosità del gelato tradizionale, arricchito con la
croccantezza dello strato di cioccolato e dalle granelle.



CONETTI GELATO

Cioccolato fondente
Cioccolato al latte
Cocco
Crema
Fragola
Nocciola
Pistacchio 

Un assaggio dei nostri
gusti:

I mini coni gelato
ricoperti di cioccolato
sono realizzati
completamente a mano,
perfetti per una pausa
sfiziosa.

Ogni singolo gusto è
studiato per ottenere la
combinazione e
l'equilibrio perfetto.



LOLLIPOP

Fior di latte
Cocco
Crema
Fragola
Nocciola
Pistacchio 

I nostri gusti:

I lollipop sono un simpatico assaggio di gelato naturale,
ricoperto da un croccante strato di cioccolato.



COOKIES GELATO

Cioccolato fondente
Cioccolato al latte
Cocco
Crema
Dulce de Leche
Nocciola
Pistacchio 
Stracciatella

Un assaggio dei nostri
gusti:

Croccante biscotto alla
vaniglia o al cacao
farcito con gelato 100%
naturale,
accompagnato da
granelle o scaglie di
cioccolato.

I nostri cookies gelato
rappresentano la
merenda perfetta:
gustosa, genuina e
fresca.



CANNOLI GELATO

Caffè
Cioccolato fondente
Crema
Pistacchio 
Zabaione

Un assaggio dei nostri gusti:

I nostri cannoli: la cremosità del gelato incontra la
croccantezza del cannolo in un unico boccone.

Per gli amanti dei gusti classici proponiamo cannolo al
caffè ripieno del nostro zabaione, una vera esplosione di
sapori.



BARATTOLINI GELATO

Cheesecake
Tiramisù
Caramello
Brownies

I nostri gusti:

Sbrisolona, gelato naturale e topping fatto
artigianalmente nel nostro laboratorio si
alternano in un gustosissimo barattolino
gourmet. 

Ottimo come fine pasto o per una merenda espressa.



FROZEN
YOGURT

Frozen Yogurt naturale da arricchire con granelle di
frutta secca, frutta fresca tagliata al momento o
topping creati artigianalmente nel nostro laboratorio.

Perfetto per una merenda o per un pranzo light veloce.



CRÈPES & BRIOCHES

La “Brioche siciliana col tuppo” è un dolce lievitato della
pasticceria siciliana che serviamo con gelato o granita

artigianale!

Nei nostri punti vendita
potrete trovare anche
freschissime crepès con
impasto classico o al
cacao, da
accompagnare con
nutella, dulce de leche o
topping artigianali,
granelle o con una
pallina di gelato.



DOVE CI TROVATE

PICO BALDUINA: Piazzale
delle Medaglie d'Oro, 6, Roma

PICO FLAMINIO: Via
Donatello, 81, Roma

PICO BOLOGNA: Largo XXI
Aprile, 1, Roma

PICO LANCIANI: Via Ridolfino
Venuti, 81, Roma

PICO PARIOLI: Via Vittorio
Locchi, 19/D, Roma



info@picogelato.it

www.picogelato.it

I NOSTRI CONTATTI

@picogelato

picogelato

pico_gelato

06.94415726


